FINOCCHI GRATINATI

Ingredienti per 4 porzioni

· 2 finocchi

· prezzemolo

· sale

· aglio

· pan grattato

· olio evo
Preparazione

Lessare al dente i finocchi in acqua leggermente salata, tagliarli a fettine e sistemarli in una pirofila unta con un po' di burro.

Tritare il prezzemolo insieme all'aglio , aggiungere un po' di sale e mischiare il tutto con il pan grattato.

Cospargere i finocchi con il trito, condire il tutto con fiocchetti di burro e passare in forno a 180° per una quindicina di minuti.

